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| Date | Menu | Date | Menu 1
BETTERAVE VINAIGRETTE TOMATE BIO VINAIGRETTE
15/06/26 NUGGET VEGETAL 16/06/26 SAUTE DE DINDE MEDITERRANEEN
PRINTANIERE DE LEGUMES PUREE DE POMMES DE TERRE
MENU
VEGETARIEN EDAM A LA COUPE CANTAL A LA COUPE
PUREE DE POMME MAISON YAOURT FERMIER SUCRE LA VACHE CHARENTAISE
I Date | Menu | Date 1 Menu |
CONCOMBRE BIO VINAIGRETTE CAROTTE RAPEE BIO VINAIGRETTE
18/06/26 19/06/26

TOMATE BIO DU JARDIN FARCIE (Boeuf )
COUSCOUS (chipolatas, semoule BIO)

RIZ CREOLE
BRIE A LA COUPE MIMOLETTE A LA COUPE
CREPE MAISON BRUGNON

Produits laitiers : origine Vendée, France a l'exception de certaines spécialités étrangéres
Fruits & légumes : été Mops (Marennes Oleron Produits Saveurs)-bio // autres saisons : Saintes, Meursac, Pons Primeur, Benet (85)
Epicerie : Marché U (Le Grand Village Plage-17), Pomona Episaveur (Cestas-33), Transgourmet (Florac-33), Pro & Pro (Montauban-82)
Nos matieres premiéres sont issues principalement de I'agriculture biologique et de la Nouvelle Aquitaine. Nos plats sont "maison”
Viandes de boeuf : origine frangaise / Viande de porc & charcuterie: origine Deux-Sévres, Bretagne _

Volaille : origne Nouvelle Aquitaine Produits locaux : tyeal
Poisson : arrivage du port de la Cotiniére // Pons Marée ) h
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